
JEHIEL

EXPERIENCIA

EDUCACIONSKILLS SUMMARY

IDIOMAS

SOFT SKILLS

Liderazgo

Creatividad

Pensamiento Critico

Negociación

100 %

90 %

Especialista en dirección
hostelera, dando énfasis al control
de calidad.
+ 12 años de carrera.
+ 7 años Gastronomía Japonesa.

Acerca de mi.

jehiel.py@gmail.com

+34 - 643 90 70 51

Panamarket Urban deli Gourmet
Ciudad de Panamá - Panamá
2013 - 2016

Grado medio gastronomia.
2008-2010

Madrid centro, España.

Segundo de Cocina.
Pasta bar italiano, street food, jefe de barra, encargado de
producción, pedidos, control de horarios, entrenamiento de
personal,

Español

Ingles (Intermedio +)

Chef ejecutivo

Oh - Toro ramen & sushi.
ciudad de Panamá - Panamá
2016 - 2017

Jefe de Cocina.
Restaurant japonés especializado en ramen y sushi, jefe de
cocina y sushi bar, encargado de producción, pedidos,
control de horarios, entrenamiento de personal, control de
inventarios.

Cocinero internacional.

Master en normas HACCP
2017-2018

Control de calidad de alimentos.

Gastronomia Japones

LINAREZ

Direccion de Franquicia

Marketing Consultant Panama,
ciudad de Panamá - Panamá
2018 - 2021

Jefe de Control de calidad.
Supervisor de control de calidad, creación y establecimiento
del departamento QC dentro de franquicias OH-TORO,
supervisión de alimentos, normas HACPP, ISO 22000,
entrenamiento de supervisores, supervisión diaria de
franquicias.

Gerente de Operaciones.
Dirección Operativa Franquicias Japonesas, creación de
nuevos conceptos hosteleros, control de compras +22
restaurantes, supervisión general de mercadeo y nuevos
proyectos, gestión pre apertura de nuevas franquicias,
apertura y supervisión de franquicias japonesas.

Compras e inventario 100 %

Cursando estudios Avanzados de
programación
2023

Full stacks Developer.

Ofimatica 100 %

Azumi Madrid (Zuma Restaurant)
Madrid - España.
2022 - actualidad
Jefe de partida.
Encargado sección robata(parrilla japones), producción,,
control de inventario, planificación semanal de actividades,
verificación de platos en pase.


